pATUM: 1&. 4 2C28

Pri kontrole se zaméFfujeme na chut, vini, stl, pep¥, kofeni, celkova chut, vzhled,
konzistence, mnoistvi, celkovy dojem, zplsob vydeje stravy, troveri stolovani
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POLEVKA (skolnl hodnocenl pripadné prlpommky, chvaly):
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POKRM 1. (skolni hodnoceni pfipadné pfipominky, chvaly):
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POKRM 2. (skolnl hoi:lno eni pripadné pfipominky, chvaly):
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